
  
 

 
 

 
 

 

Wir suchen Sie als: 

Mitarbeiter Metzgerei Produktion (m/w/d)  
 

Welche Aufgaben auf Sie warten: 

• Sie sind für das Zerteilen, Zuschneiden und Veredeln des Fleischs zuständig 

• Sie sind für die Qualitätsprüfung ihrer fertiggestellten Produkte vor der 

Übergabe an die Produktionsküche verantwortlich 

• Sie unterstützen die Küchenleitung bei der Umsetzung reibungsloser 

Arbeitsabläufe und sorgen für die Einhaltung unserer Hygienestandards 

• Sie wirken mit bei der Entwicklung neuer Prozesse z.B. beim Einsatz neuer 

Geräte und haben die Möglichkeit sich mit Ihren Ideen einzubringen 

 

Was Sie mitbringen sollten: 

• Erfahrung im Metzgereihandwerk, idealerweise mit abgeschlossener 

Ausbildung Metzger und kennen sich gut mit Lebensmitteln aus 

• Sie bringen erste Berufserfahrung aus Metzgereihandwerk, Gastronomie, 

Lebensmittelindustrie oder Gemeinschaftsverpflegung mit 

• Sie sind stressresistent, belastbar und können auch mal „mit Anpacken“ 

• Sie haben Spaß am Umgang mit frischen Produkten, arbeiten selbstständig 

und genau und besitzen ein ausgeprägtes Qualitätsbewusstsein 

• Sie sind ein Teamplayer, auf den wir uns absolut verlassen können 

 

Was Sie von uns erwarten dürfen: 

• Abwechslungsreiches Aufgabengebiet in einem Familienunternehmen, dass 

langfristig ausgerichtet ist und sich im laufenden Wachstumsprozess 

zukunftsfähig aufstellt 

• Große Gestaltungsmöglichkeiten, flache Hierarchien, kurze 

Entscheidungswege 

• Ihr Wissen, Ihre Ideen und Ihre aktive Mitwirkung sind willkommen  


